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Ubersicht

e Aktueller Stand lebensmittelassoziierter Infektionen mit
Zoonoseerregern (Bsp. Salmonella und Campylobacter)

e Trends und zukUnftige Herausforderungen




Zoonotische Erkrankungen in der EU (2016)
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Beispiel: Kosten Campylobacteriose in EU: ca. 2,4 Milliarden € pro Jahr

Pic: EFSA/ECDC, 2017




Mit Ausbrichen assoziierte Lebensmitteln in der EU
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Erkrankungszahlen in D (bakterielle Zoonoseerreger)
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Verbraucherbefragung zu Zoonoserregern —Lebensmittel (USA)

Haben Sie schon einmal von diesem Bakterium
als Problem in Lebensmittel gehdrt?
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Kenntnisstand Verbraucher zu Salmonellen und Campylobacter (D)

97.2%
Salmonellen 2'5 19,9%

31.7%

Campylobacter 20,2%

Haufigkeit Kenntnisstand in % (n=1008)

m noch nie gehort
gehort, aber weil3 nicht, wie ich mich schitzen kann
m gehort und weil3, wie ich mich schiitzen kann

Verbraucherkenntnisse-Vergleich:
USA-Studie: Campylobacter ja 14%
GB-Studie: Campylobacter ja 28% Henke etal,, (2017)
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Salmonella




Humane Salmonellose-Falle und Serovare

Zahlder Erkrankungen mitden typisierten Salmonella-lsolate
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Salmonellenbekampfung beim Huhn

(basierend auf VO (EG) 2160/2003)

Optimierte Impfung
—

strenge Biosicherheit Bakteriologische Untersuchung Zuchtstufe
Reinigung & Desinfektion Merzung der Herde
Entwesung Sperrung der Produkte 4

Futterung/Futterungshygiene

Produktionsstufe

Allg. MaRnahmen zur Reduktion Allgemeine, aber sehr wirksame Spez. MalRnahmen zur Reduktion
der Verbreitung im Bestand & MafRnahmen zur Reduktion des der Verbreitung im Bestand &
des Eintrags uber Vektoren Eintrags in die Lebensmittelkette des Eintrags in die

Lebensmittelkette

Grundlage erfolgreicher Zoonosebekampfung liegt in der

Primarproduktion; die Instrumente sind meist vorhanden |
Rosler, 2018
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Campylobacter
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Interventionsmalihahmen — wo ansetzen?

~Oberfléchenwasser/

Wildvogel ——

I / iadeseen
7\

Wassersport/
Freizeit

Nutzgefliigel |——| Gefllgelfleisch

NN

Direktkontakt

Rohmilch
Rind/ ? Direktkontakt : Mensch
Kl. Wdk. Rindfieisch
/ N\ /
Schwein | —— | Hackfleisch (?)
7\ Wichtung der
Hund/Katze Quellen?

Seite 12 Freie Universitat é:iklr‘“ ? Berlin



Source attribution: Campylobacter-Infektionen (D)

Anteil an Infektion
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Rosner et al. (2017)
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Rechtliche Moglichkeiten-aktueller EU-Ansatz

Prozesshygienekriterium fur Gefligelkarkassen (nach Kihlung)

Annex | to Regulation (EC) No 2073/2005 is amended as follows:

Food Micro- Sampling plan | Limits | Analytical Stage Action in case
category Organisms 0 R m | v | reference where of
method the unsatisfactory
criterion results
applies
"2.1.9 Campylobacter | 50 | ¢=20 1000 | EN  ISO | Carcases | Improvements
Carcases | spp. ) ctu/g | 10272-2 after in slaughter
of From chilling | hygiene.
broilers 1.1.2020 review of
o=15: process

controls, of
animals origin

?fl:l(}*i and of the
1.202¢ biosecurity
c=10 S 1
measures in
the farms of
origin
Giiltig ab Januar 2018 » satisfactory, if a maximum of c¢/n values are > m

e unsatisfactory, if more than c/n values are > m
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Quantitative Ansatz vs. qualitativer Ansatz

- quantitative Ansatz international bevorzugt (d. h. Ziel ist Senkung der quant. Belastung)

Grundlagen:
H. Rosenquist (2003) EU Baseline study (2008)
Campylobacter-Zahl auf Broilerkarkassen (nach Kiihlung)
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Anderung der Anzahl (log kbE/Huhn) KbElg Karkasse

Strategien zur Senkung des Risikos

‘ a) Reduziere die durchschnittliche quant. Belastung der Gefligelkarkassen
b) Identifiziere und entferne die am starksten kontaminierten Karkassen aus Lebensmittelkette

(>log 4-log 5 / Karkasse)
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broiler carcasses

kbE/g Karkasse

Anteil (%)

Campylobacter-Zahl auf Broilerkarkassen (nach Kühlung)
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Tabelle1 (2)

				Fresh turkey meat

		2006		17.10

		2007		19.00

		2008		10.10

				C. jejuni		C. coli

		Turkey flocks		53.80		46.2

		Broiler flocks		89.20		10.8

		Pekin ducks		78.80		21.2

		Muscovy ducks		85.20		14.8





Tabelle1 (2)

		



Fresh turkey meat

Prevalence (%)



Tabelle1

		



C. jejuni

C. coli

% of Campylobacter isolates



Tabelle2

				Fresh broiler meat

		2006		30.40

		2007		26.00

		2008		30.10

				Broiler flocks

		2006		21.70

		2007		25.20

		2008		24.70





Tabelle2

		



Fresh broiler meat

Prevalence (%)



Tabelle3

		



Broiler flocks

Prevalence (%)



		Counts/ g carcass		broiler carcasses

		<log  1		47

		log 1-2		12.2

		log 2-3		19.3

		log 3-4		15.8

		>log 4		5.8
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Trends und Herausforderungen

1. Komplexitat / Internationalisierung der Lebensmittelkette
(Bsp: Norovirus-Erdbeeren, EHEC-Sprossen)

2. Anderung der Produktionsformen
(Freilandhaltung Schwein: Parasitosen?)

3. Bevolkerungsstrome/Reisen/Migration
(Schweden: 90% der Salmonellafalle importiert)

4. Anderung in Zusammensetzung der Bevolkerung (YOPI)
(Listeria monocytogenes, Cronobacter sakazakii)

5. Unterschatzte Erreger
(Arcobacter)

6. Transfer von bekannten Bakterien in andere geographische Gebiete
(Vibrio parahaemolyticus)

7. Mikrobielle Evolution / Erregerwandel
(E. coli, Antibiotika-Multiresistenzen: MRSA, ESBL)
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1. Komplexitat / Internationalisierung der Lebensmittelkette

Salmonella Enteritidis-Ausbruch 2016-2017

EFSA/ECDC: 2016, 2017

Hohe Komplexitat der Lebensmittelkette

) { Mo -

! Type of sample: eggs from Packing Centre B —  Trace forward
i 5, Enteritidis: positive (PCR) e Trceback
e Wholasaler 1| MLva: 29732, 29632 (2-10-83-2%, 2-107-3-2%) race
Country: NL Country: ML - ! WG5S (only partial results): clusters 175 and 360 Q Linked human cases
1

Food Busi ato
_ 3 Restaurants - Whaolesalar ! i D (FBO) siness Operstors
'{ Country: NL ) "{ Country: NL )‘ “““ : -
D Test information

The eggs from pesitive Palish farms
wers further distributed within PL and
ta the following ELJEEAcountries: BE,
BG, CZ, DE, DK, EL, FR, HR, HU, IE,

IT, ML, ND, RO, SK, SE and UK

Wholesaler Wllulaaler
Country: ML

: positive
MLVA (from 3 fams): 29732,
2-10-6-3-2 (2-10-8-3-2*, 2-11-8-3-2%)
Country: PL s (from 3 farms): clusters 175 and 360
w to be completed (ongoing)

Type of sample: poal of egg-shells
from Polish farm C

5, Enteritidis: positive
MLVA: 3-10-5-4-1 WGS: ongoing

Packing Centre E
Country: HU

Type of sample: eggs
5. Enteritidis: it
MLVA: 2-9-7-3-2
clusters 175 and 36

Whaolesaler 1
Country: HR.
(02.10.18)

|positive
MLVA; 3-10-5-4-1
WGS: one isolate not
jing to cluster 175 or

Packing centre G
Country: AT

7
quh|d1 one 5 year Dld
child died

(19.10.16)




2. Anderung der Produktionsformen

Toxoplasmosis

(Toxoplasma gondii )

- A@m

A Fecal

Qocysts

Both oocysts and tissue cysts transform

V$

into tachyzoites shortly after ingestion.
Tachyzoites localize in neural and
muscle tissue and develop into tissue
cyst bradyzoites. If a pregnant woman
becomes infected, tachyzoites can infect
the fetus via the bloodstream.

A\ = Infective Stage

A = Diagnostic Slage

Serum

A Diagnostic Stage
1) Serological diagnosis.
or
2) Direct identification of the parasite from peripheral
blood, amniotic fluid, or in tissue sections.

Contents lists available at SciVerse ScienceDirect

Veterinary Parasitology

ELSEVIER journal homepage: www.elsevier.com/locate/vetpar

High prevalence and genotypes of Toxoplasma gondii isolated from
organic pigs in northern USA

].P. Dubey®*, D.E. Hill*, D.W. Rozeboom®, C. Rajendran?, 5. Choudhary?, L.R. Ferreira®,
0.CH. Kwok?, C. Su®

A\ Tissue
Cysts

Contents lists available at ScienceDirect

Veterinary Parasitology

journal homepage: www.alsevier.com/locate/velpar

Research paper
Pasture is a risk factor for Toxoplasma gondii infection in fattening pigs @w e

Camilla Wallander™, Jenny Frassling ™, Fernanda C. Darea®. Arvid Uggla®,
Ivar Vagsholm®, Anna Lundén ¢

P Biomedical Sch Heelth, Swedish y Schemces, SE-750 07 Uppsala, Sweden
* epartment of Lpwemiotzgy, Natsona Vet . Sk /51 £ Upgsaia, Swedea
* Department of Anamal Environment an Heallh, Swidish Univeriaty of Agriculline! Scences, S£-512 23 Sara, Sweden
* Depurtment of Microgloiogy, Natkonal Veterinary festitute, SE-751 £5 Uppsula, Sweden
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3. Bevdlkerungsstrome / Reisen / Migration

o Schweden: 90% der Salmonellafélle sind importiert

e Trichinellose

Jahr
2016
2015

2014

2013

2012

2011

EpidemiologischesBulletin

Quelle
Familienfeier in Serbien

Paprikawurst aus Serbien, privat
importiert

Verzehr Schweinefleisch bei
Rumanien-Aufenthalt

D: Verzehr Wildschweinfleisch
ohne Bertcksichtigung
Trichinenbefund

Hausschlachtung Schwein-
Rumanienaufenthalt

Jagdreise Kanada: Verzehr
Eisbarfleisch
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4. Anderung in Zusammensetzung der Bevélkerung (YOPI)

Ansteigende Zahl empfindlicher Personen:

» Anteil alterer Personen
* Immunsuppresiva

Beispiel: Listeria monocytogenes
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5. Unterschatzte Erreger

Beispiel Arcobacter

Available online at www.sciencedirect.com

ﬂﬂliﬂﬂ.@ﬂln.ﬂ"'

International Journal of Food Microbiology 102 (2005) 127-135

INTERNATIONAL JOURNAL OF

Food Microbiology

www.elsevier.com/locate/ijfoodmicro

Review

Relevant aspects of Arcobacter spp. as potential
foodborne pathogen

A. Lehner, T. Tasara, R. Stephan™

Available online at www.sciencedirect.com

SOIINOI@DIHIGT'

Veterinary Microbiology 115 (2006) 1-13

AG0L
ELSEVIER
Review

Arcobacter, what is known and unknown about a potential
foodborne zoonotic agent!

Hoa T.K. Ho™*, Len J.A. Lipman“*, Wim Gaastra"

veterinary
microbiology

www.elseviercom/locate/veimic

Journal of
Medical Microbiology

Emerging pathogen Arcobacter spp. in =
acute gastroenteritis: molecular
identification, antibiotic susceptibilities
and genotyping of the isolated
arcobacters

Tuba I(ayman]. Secil Abavz. Harun Hizlisoyz. H. ibrahim Atabays.
K. Serdar Diker4 and Fuat »!\ydin2

Emerging Infectious Diseases - www.cdc.gov/eid « Vol. 12, No. 2, February 2006

Arcobacter
butzlerr:
Underestimated
Enteropathogen

Valérie Prouzet-Mauléon,* Leila Labadi,*
Nathalie Bouges,* Armelle Ménard,t
and Francis Mégraud*
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5. Unterschatzte Erreger
Beispiel Arcobacter

A. butzleri-assoziierte Krankheitsausbriiche

Italien (1983) Kindergarten/ Bauchkrampfe unbekannt Vandamme et al.
Grundschule (10 Erkrankte) (1992)
USA (1996) Pfadfindercamp Ubelkeit, Erbrechen, Trinkwasser Rice et al. (1999)
Durchfall

(117 Erkrankte)

USA (2008) Hochzeits- Ubelkeit, Durchfall Hihnerfleisch Lappi et al. (2013)
gesellschaft Bauchkrampfe
(51 Erkrankte)
USA (2004) Inselbesucher Gastroenteritis Trinkwasser/ Fong et al. (2007)
(South Bass (1450 Erkrankte) Oberflachen-

Island, Eriesee) wasser
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5. Unterschatzte Erreger
Beispiel Arcobacter

Pravalenz von Arcobacter in Lebensmitteln
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und Forschung
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6. Transfer von bekannten Bakterien in andere geographische Gebiete

Vibrio parahaemolyticus O3:K6

V. parahaemolyticus verursacht ca. 50% der lebensmittelassoziiierten Erkrankungen in SO-Asien

V. parahaemolyticus O3:K6 breitet sich weltweit seit 90er Jahre aus
(erste Ausbriiche mit diesem Klon in den 1980ern in SO Asien)

—> jetzt bereits erste Infektionen in Spanien, Frankreich, Italien

Frankreich —
Infektionen mit
V. parahaemolyticus O3:K6

970136 France Oct Local oysters
(Atlantic 1997
coast)
080402 France Sep Shellfish
(southwest) 1998
000346 France Aug -
(Mediterranean 1999
coast)
030478 France Aug Local
(Atlantic 2003 shellfish
coast)
030479 France Aug -
(Atlantic 2003
coast)
020468 Bangladesh 1998
(ANT410)

020469  Bangladesh 1099
(A01851)

030085 Maldives 1085
(AQ403T)
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6. Transfer von bekannten Bakterien in andere geographische Gebiete
Vibrio parahaemolyticus O3:K6

Areas where outbreak of V. parahaemolyticus has occurred or
presence in the environment has been reported but the pandemic
statuses of the strains are not clear

- Areas or countries where the pandemic V. parahaemolyticus
clone has spread

Nair et al. (2007)
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7. Mikrobielle Evolution / Erregerwandel

EHEC-Ausbruch 2011

Mix von EAEC und

Ausbruchsstamm E. coli 0104:H4
Mischung (Hybrid) von EAEC und EHEC (- ,EAEHEC")
- Hohe Adhasion durch EAEC-Adhasine
- Hohe Virulenz durch EHEC stx, Gene
- Hohe ABR (ESBL)

Ausbruchsstamm

() steEC =EHEC
@ eaec

@ exPec

() EPEC

(O ETEC

O Commensal

- 20% HUS Falle
- Hohe Mortalitat

(O Hypothetical 0104:H4 Progenitor
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7. Mikrobielle Evolution / Erregerwandel

Evolution der Resistenz von MRSA ST22

Schrittweise Evolution
(incl. Aufnahme und Verlust von Resistenz- und
Virulenzdeterminanten Uber die Zeit)

Resistance gegen Methicillin (SCCmec), Fluorochinolon (Punktmutation in
grlA and gyrA), ERY (plasmidkodiert ermC), Clindamycin (Mutation in c-ermC)

Fluorochinolonresistenz von ST22: Entstehung in
UK (1980er)-> Verbreitung in UK-> Europa->
Global

. ) Methicillin Fluoroquinolone
@ United Kingdom resistance re:iqstance

Ireland
@ Germany
@ Czech Republic
New Zealand
griA Zyrh

@ Nigeria
@ Sudan
@ Portugal
® Australia

- Brmi

Hungary

Baker et al., 2017; Holden et al., 2013 Sweden

Denmark

Singapore
® namibia 1977

2-A2



Zusammenfassung

e Hoher Grand an Lebensmittelsicherheit

« Unterschiedliche Erfolge bei der Bekampfung von lebensmittelassoziierten
Zoonoseerregern

« ZukUnftige Herausforderungen sind vielfaltig

- Starkung der Zusammenarbeit zwischen Gesundheitswesen, VPH,
Lebensmittel- und Landwirtschaft nGtig (national/international)
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit.

Dank fur die Bereitstellung von Abbildungen und Daten an:

Sy, —
NN (& | T -—r")( ROBERT KOCH INSTITUT
Freie Universitét J Berlin »
B o X

7\ ONEHEALTH

CAMPYLOBACTER
Pravanting and Comrnating rfectans
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